Schneeballe auf Cassismark

Rezept flir 2 Personen

*4 Kugeln Vanilleeis (Bourbon)
*100 g Kokosflocken

*Eiwell’ von 4 Eiern

*200 g T.k.Brombeeren
*Cassis-Likor

*Minze

*Puderzucker

*1 Block Frittierfett

Zubereitung

Vanilleeis in Kugeln formen und frosten!

Kokosflocken ausbreiten und das Eiweil}
mit etwas Zucker halbsteif schlagen.

Inzwischen die Brombeeren purrieren, durch ein Sieb
streichen, mit etwas Zucker und einem Schuf Likor
abschmecken.

Die Eiskugeln entnehmen, durch das Eiweil ziehen
und im Kokos rollen dann im Fett bei ca 160 grad backen.

Brombeermark anrichten, Schneebélle aufsetzen und
garnieren.

Fertig!




