
Filettopf „Edel & Zart“
Schweinefilet „Classico“ 
in roter Pfeffersoße (mild)

Schweinefilet „Sir Henry“
im Ganzen gegrillt auf Pfeffer-Cognac-Soße

Schweinefilet „Westfälisch“ 
im Schinkenmantel

Suppen & Eintöpfe
Mailänder Partysuppe 
mit Tomaten-Oregano

Schweizer Käse-Lauchsuppe
mit Hackfleisch 

Gyrossuppe -echt lecker-

Westfälische Kartoffelsuppe 
mit Kassler- oder Lachsstreifen 

Filetpfanne „Mediterrane Art“ 
in Metaxa-Soße überbacken 

Hirtenspieß 
Filet vom Rind und Schwein auf würziger Kräutersoße

Gulaschsuppe „Unsere Beste“

Spargelcremesuppe „Exquisite“

Pfifferling-Cremesuppe
mit Streifen vom Westfälischen Knochenschinken

Geflügel
Gegrillte Entenbrust  „Gutsherren Art“
mit Orangensoße

Putenmedaillon „Gourmet“
mit frischen Champignons und 
roten Zwiebeln in Schlemmersoße

Hähnchenbrustfilet „Bombay“
in Curry-Mangosoße mit Früchten

Großmutters „Gute Küche“
Marinierte Rinderhüfte in Zwiebelsoße 

-Die Spezialität des Hauses-

Gefüllte Rinderrouladen 
nach Omas Art

Gekochter Tafelspitz
in Sahne-Meerettichsoße 

Zartes Hähnchenfilet 
mit frischen Pfifferlingen

Geflügelpfanne „Toscana“
in würziger Tomaten-Oreganosoße und 
Broccoli-Röschen überbacken

Sauerbraten nach Paderborner Art 
mit Zwiebel-Rosinensoße

Schnitzelpfanne 
„Ungarisch“, „Hubertus“, oder „Florida“

Vegetarisches + Aufläufe
Paprikaschote gefüllt 
mit Reis & Gemüse dazu Senfsoße

Fleischtomate gefüllt 
mit Spinat und Fetakäse

Zucchinischiffchen
mediterran gefüllt mit Mozzarella überbacken

Tortellini 
in Käserahmsoße

Hausspezialitäten
Jungschweinerücken „Paderborner Land“
mit Pfefferkruste

Haxenfilet 
geschmort mit frischen Zwiebeln

Krustenbraten

mit hausgemachter Zwiebel-Kräuter-Remoulade

Blumenkohl-Kartoffelauflauf
auf  Wunsch auch mit Hackfleisch

Broccoli-Wirsing Gratin auf Kartoffelbällchen

Nudelauflauf 
mit Tomate und Mozzarella gebacken

Bandnudeln - Tagliatelle
in Basilikumpesto & Kirschtomate mit Parmesan

Knusprige Gänsekeule auf Orangensoße

Grünkohlbuffet „Westfälisch“
mit Kassler, Kohlwurst und Bratkartoffeln

Produkte aus eigener Herstellung!

Sie feiern die PARTy 

wir kümmern uns um den SERviCE
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Buffet - Vorschläge
Grillbuffet „Klassik“
Mariniertes Nackensteak „Holzfäller Art“

Gefüllte Zwiebel-Senftasche

Nürnberger Bratwürstl

Zartes Hähnchenfilet 
mit Chili Paprika 

Ungarischer Schaschlikspieß 

Gegrillte Cevapcici

Grillbuffet „Royal“
Argentinisches Filetsteak

Hirschmedaillon vom Sennehirsch

Zartes Hähnchenfilet „Onkel Tom“

Schweinefiletspieß „Westfälisch“

Geflügelspieß „Rasputin“
mit frischer Ananas

Scampi-Spieße „Aioli“

Fischvariationen 
Norwegischer Lachs „Kaptains Art“
auf Blattspinat mit Kräuter-Garnelensoße

Schollenfilet „Sylter Art“
auf Gemüsestreifen mit Weißwein-Zitronen-Soße 

Fischteller „Neptun“ 
„Die Vorspeise für den Feinschmecker“

Wild 
Wildschweinkeule „Teutoburger Wald“ 
in Pfifferlingrahmsoße

Hirschkeulenragout „Förster Art“

Hirschmedaillons „vom Sennehirsch“ -der Geheimtipp-

Zu jeder Gelegenheit 
Mediterranes vorspeisenbuffet „Royal“ 
mit hausgemachten Antipasti

vitello tonnato vom Kalb
mit pikantem Dip

Fischplatte „Exklusiv“
mit Kulinarischem aus Fluss und Meer

Käsevariationen aus aller Welt 
mit Trauben und Salzgebäck

Kalte Buffets werden im Kühlwagen angeliefert, 
damit Frisches auch frisch bleibt

Kartoffelsalat 
mit Gurke - Ei

Nudelsalat - der Klassiker 

Frischer Bohnensalat 

Pikante Grillsoße 

Partybrötchen

Kräuter-Bärlauchbratwurst

Frische Bratkartoffeln aus der 

Riesenpfanne

Heiße Grillsoßen 

Großes Sommersalatbuffet 

Brotvariationen

Unser Tipp 
Flammlachs

Salatschlemmereien
Salatplatte „Kulinarisch“ 
mit Kräuter-Joghurt-Dressing 

Griechischer Bauernsalat 
mit Schafskäse, Peperoni und Oliven

Tomaten-Mozzarella 
mit frischem Basilikum 

Tortellinisalat „Napoli“ 
mit Balsamico-Essig

Gemüse und Beilagen
Gemüseplatte „Gärtnerin“
mit Sauce Hollandaise oder Butter

Bohnen im Schinkenmantel

Gemüsegratin 

Grilltomate Mediterrane Art 

Geschmortes Pilzragout 

Mousse au chocolat 

Mousse au vanille

Zitronencreme 

Obstplatte Paradiso
mit Vanillesoße

Frischer Obstsalat 
mit Vanillesoße

Salatplatte „Mexico“
mit Mais, Paprika und roten Bohnen

Frischer Bohnensalat 
in Senf-Sahne-Dressing

Broccolisalat 
mit Schinkenstreifen und Kirschtomaten

Schwenkkartoffeln

Rosmarinkartoffeln

Bandnudeln

Butterspätzle

Hausgemachte Kartoffelklöße

Countrykartoffeln mit Salsadip

Desserts
Tiramisu „Klassisch“

Himbeertiramisu 

Panna Cotta 
mit Erdbeerschaum

Mascarponecreme 
mit Pfirsich 

Bayrisch Creme 
mit Kirschen

vanillecreme 
mit Rhabarberkompott und Biscuit

Für Ihren Empfang unsere Empfehlung 
Canapé „Royal“
Fingerfoodvariationen mit Asia-Chilisoße
 

Außerdem bieten wir die Möglichkeit auch Geschirr (wie Teller, Bestecke, Suppentassen, Kaffeetassen usw.) zu leihen.
Anlieferung,  Abholung und Reinigung berechnen wir nach Aufwand. 
Unsere Fleisch- und Wurstwaren stammen aus eigener Produktion ... und das schmeckt man! 


